
P R E M I

Winemaker: Jimena Lopez

c u a t r o  c e p a s  2 0 2 2  

· Alcol: 14.5% 
· Residuo Zuccherino: 2.4 g/l 
· Acidità Volatile: 0.68 g/l 
· Acidità Totale: 5.88 g/l 
· pH: 3.61

2022 Harvest: 93 pts Tim Atkin 
2019 Harvest: 94 pts Tim Atkin

· Colore rosso porpora intenso e profondo.
· Ricco e complesso al naso, con aromi di frutti neri e
spezie, accompagnati da eleganti note di cioccolato,
cocco e sfumature affumicate.
· Strutturato e di grande complessità, con un finale
lungo, persistente ed elegante.

· Vendemmia manuale effettuata all’alba nel mese di
aprile, quando le uve raggiungono la piena
maturazione polifenolica.
· Seleziona manuale degli acini.
· Macerazione pre-fermentativa a freddo
· Ogni varietà viene vinificata separatamente in
serbatoi di acciaio inox e successivamente affinata, in
proporzioni differenti, in vasche di acciaio e botti di
rovere, prima dell'assemblaggio finale.

Pasionado nasce dalla volontà di creare vini capaci di esprimere in modo
autentico l’identità del territorio di origine, nel pieno rispetto dell’ambiente e

delle sue risorse naturali. Ottenuto dalle migliori parcelle dei vigneti di
Gualtallary, dove la viticoltura d’alta quota rappresenta una vera e propria arte,

questo vino prende forma a circa 1.300 metri sul livello del mare. La linea
Pasionado si propone di valorizzare il carattere unico del terroir, esprimendone

l’eleganza, la complessità e l’autenticità, nel rispetto della straordinaria bellezza
del paesaggio andino.
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Gualtallary, Tupungato, Mendoza - Argentina 
1300 m.s.l.m. 
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